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NUESTRAS CERVEZAS Por orden alfabético

Nombre H Origen || Estilo H Yvol H Caracteristicas
1906 Black - Cerveza negra con notas de café, cacao y
. Espafia  |[Dunkel Bock 7.2% |[regaliz, acompafiadas de un amargor
Oveja Negra
moderado y un final seco.
Cerveza de color rojizo con sabores
1906 Irish Red Espafia |Irish Red Ale 5.0% maqusqs, notas caramelizadas y un
Ale equilibrio perfecto entre dulzor y
amargor.
Cerveza de color ambar con aromas a
1906 Red Vintage ||Espafia ||Strong Lager 8.0% |malta tostada y espuma cremosa y
compacta con burbuja fina.
) Cerveza de aspecto turbio debido a su
Aguila Sin Filtrar |[Espafia |Lager Sin Filtrar 5.5% ||proceso sin filtrar, con sabores frescos y
afrutados, y un amargor suave.
Cerveza de color ambar dorado y aroma
Alhambra 1925 |Espana |[Extra Lager 6.4% |[ligeramente tostado. Con mucho cuerpo,
sabor redondo, constante y agradable.
. Cerveza de color rojo intenso con
Alhambra Roja Espafia  |[Doppelbock 7.2% |jsabores a malta tostada, caramelo y un
Reserva
toque de frutos secos.
Cerveza de color dorado palido, ligera 'y
Asahi Japon Lager 5.0% |frefrescante, con un sabor limpio y un
final seco caracteristico.
Cerveza de trigo con un toque afrutado
citrico y un ligero y especiado aroma a
Blue Moon Bélgica |[Witbier 5.2% |trigo. Sabor acido y vigoroso al inicio, y
un toque especiado a cilantro y naranja
al final. [kite[JurnOsearchO[]
Cerveza de trigo belga con notas citricas
Blue Moon Bélgica ||Witbier 5.4% especiadas, cuerpo ligero y final
Belgian White Ale & 0y esp » CUCTPO HgCTo Y
refrescante.
Cerveza de trigo con un toque de mango,
Blue Moon Mango Bélgica |[Fruit Beer 5.4% |lofreciendo un equilibrio entre dulzor
‘Wheat
afrutado y frescura.
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Brewdog Elvis
Juice

Escocia

American [PA

6.5%

Cerveza con intensas notas citricas y de
pomelo, equilibradas con un amargor
pronunciado y un toque dulce de malta.

Brewdog Punk
IPA

Escocia

American [PA

5.6%

Cerveza de color dorado con aromas
tropicales y citricos, sabor afrutado y un
amargor persistente.

Brewdog
Wingman

Escocia

Pale Ale

4.3%

Cerveza ligera y refrescante con notas
frutales y un equilibrio perfecto entre
malta y lapulo.

Budweiser

EE.UU.

American Lager

5.0%

Cerveza ligera de color dorado, con
sabor suave y refrescante, y un final
limpio.

Calatrava

Espafia

Lager

5.6%

Cerveza de color dorado con sabor
equilibrado entre malta y lapulo, y un
amargor moderado.

Cherry Blonde

Bélgica

Fruit Beer

8.0%

Cerveza rubia con sabor a cereza,
combinando dulzor afrutado con notas
maltosas y un toque de amargor.

Cherry Chouffe

Bélgica

Fruit Beer

8.0%

Cerveza con intensos sabores a cereza,
equilibrados con notas especiadas y un
final ligeramente dulce.

Chimay Azul

Bélgica

Belgian Strong Ale

9.0%

Cerveza oscura con aromas complejos de
especias, frutas y malta tostada, con un
sabor robusto y un final célido.

Chimay Blanca

Bélgica

Tripel

8.0%

Cerveza rubia con notas afrutadas y
florales, sabor equilibrado y un amargor
suave.

Chimay Roja

Bélgica

Dubbel

7.0%

Cerveza de color cobrizo con sabores a
frutas maduras, caramelo y un toque
especiado.

Complot IPA
Damm

Espafia

IPA

6.6%

Cerveza con intensas notas de lupulo,
aromas citricos y tropicales, y un
amargor pronunciado.

Corona

México

Lager

4.5%

Cerveza ligera y refrescante, de color
dorado palido, con sabor suave y un final
limpio.

Corona Sin

México

Sin Alcohol

0.0%

Version sin alcohol de la clasica Corona,
manteniendo su sabor ligero y
refrescante.

Damm Lemon

Espana

Shandy

3.2%

Cerveza mezclada con limoén, ofreciendo
un sabor refrescante y ligeramente dulce.

Damm Sin

Espafia

Sin Alcohol

0.0%

Cerveza sin alcohol con sabor
equilibrado entre malta y lupulo, y un
final suave.
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Cerveza sin alcohol mezclada con limédn,
Damm Sin Lemon |[Espafia |Shandy Sin Alcohol {/0.0% |ofreciendo una opcidn refrescante y
ligera.
Damm Sin Espafia  ||Sin Alcohol Tostada 0% Cerveza sin alcohol de color’tostado, con
Tostada notas maltosas y un sabor mas profundo.
‘Daura (Sin gluten)HEspaﬁa || H H
Cerveza de color dorado con aromas
Delirium Tremens|[Bélgica |Belgian Strong Ale  ||8.5% |jafrutados y especiados, con un toque
alcoholico y final calido.
Cerveza dorada con un toque de tequila,
Desperados Francia |Lager con Tequila 5.9% ||sabor ligeramente dulce y final
refrescante.
Variante con un toque de menta y lima,
Desperados : . o : Lo
Moiito Francia |[Lager con Mojito 5.9% |lofreciendo una experiencia refrescante y
J afrutada.
Cerveza lager con un toque extra de
Duet Damm Espana |[Hoppy Lager 5.5% |[lapulo, aportando notas florales y
citricas.
Cerveza rubia con cuerpo, espuma
Duvel Bélgica |[Belgian Strong Ale 8.5% |labundante, notas especiadas y un
amargor pronunciado.
Cerveza equilibrada con notas de
Equilater Damm |Espafia |[Pale Ale 5.4% |lcaramelo y lupulo, final suave y
refrescante.
Estrella Damm Espana |[Lager 5.4% Cerveza. de sabor suave y equ111brad9,
con un ligero amargor y cuerpo medio.
Founders All Day EEUU. lSession IPA 4.7% Cerveza ligera y refrescante con un
IPA amargor moderado y notas tropicales.
Franciskaner Alemania [Dunkelweizen 5.0% Cerveza de trrlgo tostada con notas a
Tostada caramelo, platano y clavo de olor.
Franziskaner Alemania |[Hefeweizen 5.0% Cerveza de trlgo con aroma a platano y
clavo, cuerpo ligero y un final afrutado.
Free Damm Espafia  ||Sin Alcohol 0.0% Cerye':za sin alcohol con sabor maltoso y
equilibrado.
. Cerveza rubia con notas afrutadas y
glrol Illrzlbergen Bélgica |Belgian Blonde Ale |6.7% ||especiadas, cuerpo medio y final
ligeramente dulce.
. Cerveza de alta graduacion con aromas
grltl;ln?slig::no Bélgica |Belgian Dubbel 10.0% ||de caramelo, frutas maduras y un cuerpo
P intenso.
Grimbersen Cerveza dorada con notas a miel, frutas y
Trivel g Bélgica |[Tripel 9.0% |lespecias, con un amargor suave y un
p final seco.
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Cerveza negra con sabor a café, cacao y
Guinness Irlanda  ||Stout 4.2% |jun toque de amargor equilibrado con una
textura cremosa.
Gulden Draak Bélgica Belgian Strong Dark 10.5% Cerveza oscura con notag de caramelo,
Ale malta tostada y un final licoroso.

. Paises o, |/Cerveza de color dorado con sabor
Heineken Bajos Lager >:0% equilibrado y final refrescante.
Hoegaarden o - o, |[Cerveza de trigo con notas citricas,
Witbier Belgica || Witbier 4.9% especiadas y un final refrescante.

Cerveza suave y afrutada con notas
Inedit Espafia |[Witbier 4.8% |lespeciadas, creada para maridar con
comida gourmet.
Judas Bélgica |[Belgian Strong Ale 8.5% Cerveza con cuerpo robust.o, notas
maltosas y un toque especiado.
) . Cerveza oscura con notas a caramelo
. 0 ,
Kasteel Donker |[Bélgica |Belgian Quadrupel 11.0% frutos secos y un final dulce.
Kwak Bélgica |Belgian Strong Ale 8.4% Cerveza dmbar con notgs de caramelo,
frutas y un toque especiado.
La Sagra
Calabaza Espafia  |[Pumpkin Ale 6.5% Cerve;a artesana con notas de calabaza,
especias y un final dulce y tostado.
(Artesana)
Ladron de N : o, |Sidra de manzana con un sabor dulce y
Manzanas (Sidra) Espafia | Sidra 4.5% refrescante.
Leffe Blond Bélgica |Belgian Blonde Ale  |/6.6% Cerve;a dorada con aromas frutales,
especias y un final ligeramente dulce.
Leffe Brune Bélgica |Belgian Dubbel 6.5% Cerveza oscura con notas a caramelo,
malta tostada y un amargor suave.
Mahou Maestra |Espafia ||[Doble Malta 7.5% Cerveza} con mayor carga de mglta,
cuerpo intenso y notas caramelizadas.
Cerveza de trigo con notas de platano y
Paulaner Alemania||Hefeweizen 5.5% |clavo, cuerpo medio y un final
refrescante.
Reniblic Cerveza dorada con notas maltosas y un
Pilsner Urquell P Pilsner 4.4% |lamargor equilibrado, considerada la
a Checa . . o
primera pilsner de la historia.
Stella Artois Bélgica |[Lager 5.2% Cerygza dorada con cuerpo ligero, sabor
equilibrado y final seco.
Trappistes o . o, ||Cerveza de abadia con cuerpo robusto y
Rochefort 6 Bélgica | Belgian Dubbel 7.5% notas a frutas maduras y caramelo.
Cerveza de doble malta con cuerpo
Voll Damm Espana |Mérzen 7.2% |lintenso, sabor tostado y un amargor
moderado.




